
Menu 5 services —  95 $

Accord mets et vins —  80 $

Pétoncle, crème de lard, oignons verts 
AOC Mâcon-Villages, L’Œuvre de Perraud, 2022, magnum

—

Truite, sésame, raifort
 AOC Alsace, Pur Vin, macération, Pierre Frick

—

Œuf mayonnaise, estragon, homard
 AOC Champagne, Le Cœur des Bar, Devaux

—

Agneau braisé, jus réduit
 AOC Givry 1er Cru, Clos Jus, Les Vignerons de Buxy, 2020

—

Panna cotta à l’huile d’olive

—

Île flottante revisitée : mûres, thé au jasmin,  
sorbet au chocolat, crème anglaise au riz grillé

 AOC Pineau des Charentes, Coq d’Or, Le Hardy


