
Menu 5 services —  125 $

Accord mets et vins —  95 $

Ceviche
 Pétoncles de la Nouvelle-Écosse, aguachile au poblano 

—

Homard grillé
 Chileatole, ail des bois, moelle osseuse

—

Cervidé 
 Pomme de terre, sauce béarnaise

—

Contre-filet
 Asperges, recado negro, haricots beurre, sauce XO

—

Moelleux noisette et érable 
Crème au chocolat, crumble aux champignons,  

glace aux champignons, caramel Coureur des Bois



5-Course Menu —  $125

Wine Pairing  —  $95

Ceviche
 Nova Scotia scallops, poblano aguachile 

—

Grilled Lobster
 Chileatole, wild garlic, bone marrow

—

Venison 
 Potato, béarnaise sauce

—

Striploin
 Asparagus, recado negro, wax beans, XO sauce

—

Hazelnut and Maple Moelleux 
Chocolate cream, mushroom crumble, mushroom ice cream,  

Coureur des Bois caramel


